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Lokales

Wie alte Autoreifen und Raucherschinken

Herrenberg: Edle Aromen aus dem schottischen Holzfass beim Whiskyseminar der Volkshochschule

er Whiskey kommt aus Irland oder
D den USA. Der Whisky kommt aus

Schottland. Der kleine, aber feine,
Unterschied ist die Schreibweise. An die-
sem Abend geht es in der Herrenberger
Volkshochschule um den Schottischen
Whisky. Elf Teilnehmer lernen Wichtiges
tiber die Herkunft, die Herstellung und
den Geschmack des keltischen Schnapses.
Neben unerschrockenen Anfiangern, die
das Getrink kennenlernen mdchten, gibt
es Spezialisten, die schon genau wissen,
wie man verschiedene Sorten unterschei-
det.

Trotzdem ist es Dorthe Schwebke, die
sich mit Abstand am besten auskennt. Sie
leitet das Seminar und hat fiinf verschie-
dene edle Whiskys aus den Schottischen
Lowlands und Highlands dabei. Jeder Teil-
nehmer hat finf Glaser vor sich auf dem
Tisch stehen, in denen sich ein Schluck je-
des Whiskys befindet. Die Farben sind un-
terschiedlich. Von einem bernsteinfarbe-
nen Gold, tiber apfelsaftfarben, bis hin zu
hellem Gelb. Ein wenig erinnert die Farbe
an unterschiedliche Biersorten. Das liegt
nahe, da Whisky, wie Bier, aus Malz und
Gerste hergestellt wird.

Komplizierte Namen

Die Whiskys haben komplizierte Namen
wie Auchentoshan oder Laphroaig. Min-
destens drei Jahre reifen sie in Holzfas-
sern. , Dadurch erhalten sie ihr Aroma“,
erklart Dorthe Schwebke. Wahrend der
Reifung im Fass entwickelt der Whisky
unterschiedliche Aromen wie die von Va-
nille und Karamell. Auch die Farbe bildet
sich erst im Fass aus. Vorher ist das Destil-
lat klar.

Die Teilnehmer diirfen nun das erste
Whiskyglas in die Hand nehmen und den
Glasdeckel abnehmen. Es ist der Auchen-
toshan aus dem Norden der schottischen
Lowlands. Er ist dunkel, blumig und si8.
,Das zeigt sich schon am Korper®, sagt
Dorthe Schwebke. Die Teilnehmer begin-
nen, ihre Glaser zu schwenken. Der Korper
des Auchentoshan ist ausgepragt. Das be-
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deutet, dass er dicke Schlieren beim Ab-
laufen vom Glas zieht.

Die Teilnehmer entwickeln ein Ritual.
Schwenken, bedugen, riechen, schmecken.
Die fortgeschrittenen Whiskytrinker trau-
feln ein paar Tropfen Wasser in ihr Glas.
,Das 0ffnet den Whisky und entfaltet das
Aroma“, sagt Dorthe Schwebke. Sie rat
aber davon ab, den Schnaps auf Eis zu
trinken. Auffillig wird die Verdnderung
des Geschmacks beim Verdiinnen mit Was-
ser beim letzten der fiinf Whiskys. Der La-
phroaig riecht und schmeckt zunachst ver-

bliffend. Die Urteile der Teilnehmer rei-
chen von ,alten Autoreifen“ bis zum Rau-
cherschinken. ,Der rauchige Geschmack
hat seinen Ursprung im Torf und Getreide
der Whiskyzutaten“, erklart Schwebke.
Nach ein paar Tropfen Wasser ist der
Schnaps deutlich milder.

Neben den Inhaltsstoffen und den Holz-
fassern ist Ester oft pragend fiir das Aro-
ma eines Whiskeys. Die Seminarteilneh-
mer haben im Laufe des Abends schnell
den Bogen raus und schmecken unter-
schiedliche Einfliisse raus. Besonders be-
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liebt ist bei vielen der Glennmorangie, der
wegen des Estergehalts ein wenig nach
Birne schmeckt. ,Man braucht aber ein
wenig Ubung, um die Aromen gut vonein-
ander unterscheiden zu kénnen*, sagt Dor-
the Schwebke.

Dann kann man das teure Getrank aber
besonders geniefen. Das kann man, solan-
ge der Whisky verschlossen ist, ein Leben
lang. ,Wenn er aber erst einmal geéffnet
ist, sollte man ihn innerhalb eines halben
Jahres trinken®, empfiehlt die
Seminarleiterin. =~ CHRISTIAN IGNATZI



